
 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

VIÑEDO 
Angove Organic Cuvee se elabora  
de uvas con certificación orgánica 
cultivadas en nuestro propio viñedo 
Nanya, cerca de Paringa, en el Sur 
de Australia. La baja presión de 
enfermedades y los suelos 
moderadamente fértiles de este 
viñedo permiten su cultivo sin utilizar 
fertilizantes sintéticos, pesticidas o 
herbicidas, por lo que está 
certificado íntegramente como 
orgánico. 
 
ELABORACIÓN 
Elaborado con uvas 100%  
Chardonnay, las uvas se recogieron 
con antelación para garantizar la 
acidez vital que necesita un vino 
espumoso. Las uvas se prensaron y 
se sedimentaron en frío antes del 
trasiego y la inoculación se llevó a 
cabo con una cepa de levadura 
cuidadosamente seleccionada. El 
vino se dejó sobre las lías (sur lie) 
durante un período prolongado para 
desarrollar un sutil tostado, antes de 
ser embotellado. 

 
NOTAS DE CATA 
COLOR: Paja ligero con una burbuja 
efervescente. 
 
AROMA: Cítricos y pera Nashi. 
 
SABOR: Fresco y limpio, con buena 
acidez y con un sutil sabor a nuez. 
 
 

MARIDAJE 
Con ostras cultivadas de forma 
sostenible, recién peladas. 
 
 
DATOS TÉCNICOS 
 
Producto orgánico certificado 
 
Apto para Veganos 
 
Conservantes mínimos 
 
200mL 

Chief Winemaker: 
  Mr. Tony Ingle 

Enólogo:  
Mr. Paul Kernich 

Enólogo:  
Mrs. Amelia Anspach 

Cosecha: NV Región:  South Australia Alcohol:12.0% 

Acidez Total : pH: Azúcar Residual: Tamaño de Botella: 200mL Apto para veganos y vegetarianos 
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