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ANGOVE ORGANIC SHIRAZ CABERNET 2020

Shiraz, Cabernet Sauvignon

SOUTH AUSTRALIA

BODEGA
Angove Family Winemakers es una bodega y
destileria familiar de quinta generacion

dedicada a la elaboracion de vinos de calidad
superior y de vifiedo Unico procedentes de sus
vifiedos organicos de McLaren Vale, junto con
diversos vinos vy licores organicos de algunas
de las grandes regiones vitivinicolas de
Australia. El vino organico de Angove se
produce de acuerdo con las normas orgéanicas
australianas certificadas. Todas las botellas
llevan el logotipo "Certified Organic" para que
usted tenga la seguridad de que su delicioso
vino se cultiva de forma orgéanica y se elabora
en una bodega con Certificacion Orgénica, libre
de productos quimicos sintéticos, como
herbicidas, fungicidas y pesticidas. Angove es
también una de las pocas bodegas que
cumplen las normas internacionales de
produccién orgéanica certificada en EE.UU., la
UE, Canada, China y Australia.

VINEDO

Las uvas de este vino proceden del vifiedo de
nuestro propio vifiedo de Nanya, con
certificacion  organica, y de viticultores
certificados organicos de primera calidad de la
region de MclLaren Vale. 2020 fue una afiada
dificil en muchos frentes. A las heladas fueron
seguidas por condiciones ventosas durante la
floracion y luego una tormenta de granizo azot6
la region causando dafios significativos a
principios de noviembre, justo cuando las vides
estaban alcanzando su periodo Optimo de
maduracion. Afortunadamente, nuestro vifiedo
se salvo de gran parte de la destruccién que se
produjo en otros lugares pero los rendimientos
fueron significativamente bajos. Las
condiciones estables y secas que se dieron a
partir de diciembre y mantuvieron la amenaza
de las enfermedades bajo control, con una
buena gestion de las copas, las vides pudieron
madurar su preciosa carga a la perfecciéon
con la cosecha iniciandose a finales de febrero
y continuando hasta principios de marzo.
Aunque los rendimientos fueron
significativamente bajos, 2020 sera recordada
como una cosecha de muy buena calidad.

ELABORACION

Las uvas para este vino se recolectaron por la
noche para que estuvieran lo mas frias posible
y fueron trituradas a fermentadores 'sweeparm’
y rotativos. Las uvas se dejaron macerar
durante 2 dias antes de la inoculacion y la
fermentacion. Se prensaron los hollejos cuando
se alcanzaron los niveles éptimos de sabor y
color y se les permiti6 realizar la segunda
fermentacion malolactica. Con una
manipulacion minima antes de su filtracion para
el embotellado. El vino se guardé en barricas
de roble hasta el ensamblaje, luego se sometié
a una manipulacion minima antes de ser
fitrado y embotellado en nuestra bodega
orgénica certificada.

NOTAS DE CATA
COLOR: Rojo purpura tinta.

AROMA: Cereza oscura, cassis y ciruela.

SABOR: Toma la delantera los aromas a
chocolate, sutil roble desarrollado en boca es
pleno y opulento, con sabores exquisitos que
siguen a la impresion inicial de ciruelas y
cerezas negras con toques de chocolate. El
final es suave, largo y envolvente.

MARIDAJE
Carne roja, quesos o ravioli veganos.

DATOS TECNICOS
Producto organico certificado

Apto para Veganos

Conservantes minimos
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