
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 Angove Family Winemakers es una 
empresa vinícola orgullosamente sur 
australiana de quinta generación de 
enólogos, fundada en 1886 Los vinos 
Chalk Hill Blue son elaborados pensando 
en la comida sana y fresca, estos vinos 
versátiles están repletos de sabores y se 
complementan con una amplia gama de 
platos y ocasiones. Meticulosamente 
elaborados a partir de variedades de uva 
de primera calidad, estos vinos se cierran 
con tapón de rosca para mayor 
comodidad y para preservar los sabores 
frescos y frutales que abundan en ellos. 
 
VIÑEDO 

Las uvas de este vino proceden de los 
viñedos de la familia Angove y de 
viticultores de primera calidad de toda 
Australia Meridional. Los suelos son 
predominantemente franco-arenosos rojos 
sobre caliza, situado en colinas este-oeste 
suavemente onduladas. 2020 fue una 
añada difícil en muchos frentes. A las 
heladas fueron seguidas por condiciones 
ventosas durante la floración y luego una 
tormenta de granizo que azotó la región 
causando daños significativos a principios 
de noviembre, justo cuando las vides 
estaban alcanzando su período óptimo de 
maduración. Afortunadamente, nuestro 
viñedo se salvó de gran parte de la 
destrucción que se produjo en otros 
lugares pero los rendimientos fueron 
significativamente bajos. Las condiciones 
estables y secas que se dieron a partir de 
diciembre mantuvieron la amenaza de las 
enfermedades bajo control, y con una 
buena gestión de las copas, las vides 
pudieron madurar su preciosa carga a la 
perfección con la cosecha iniciándose a 
finales de febrero y continuando hasta 
principios de marzo. Aunque los 
rendimientos fueron significativamente 
bajos, 2020 será recordada como una 
cosecha de muy buena calidad. 

ELABORACIÓN 

Las uvas para este vino se recogieron por 
la noche para que las uvas estuvieran 
más frías posible, luego  se introdujeron 
en modernos fermentadores rotativos y se 
dejaron macerar durante dos días antes 
de la inoculación y la fermentación. Se 
prensaron las cáscaras 7 días después  y 
se les permitió realizar la segunda 
fermentación maloláctica. El vino fue 
sometido a una manipulación mínima 
antes de ser filtrado y embotellado. 
 
NOTAS DE CATA 

COLOR: Rojo oscuro con matices 
magenta. 
 
AROMA: Una deliciosa combinación de 
aromas de moras con un toque de crema 
se aventura en la primera impresión. 
 
SABOR: En boca es amplio y suave, 
mostrando buenos caracteres de frutas 
del bosque, cereza negra,  mora y ciruela; 
con buena longitud. 
 
Es un vino tinto maduro, afrutado y 
voluptuoso, fácil de beber, que exhibe 
todos los sabores del cabernet y el merlot 
perfectamente entrelazados con sutiles 
matices de roble. El final es suave y 
jugoso. 
 
MARIDAJE 

Servir a temperatura ambiente o 
ligeramente por debajo de ésta. Excelente 
con casi cualquier plato de carne y 
fantástico con pizza. Asimismo con ricos 
guisos, platos de cerdo o una selección de 
quesos curados y frutos secos. 

Chief Winemaker:  Mr. Tony Ingle Enólogo: Mr. Paul Kernich Enólogo: Mrs. Amelia Anspach Cosecha: 2020 Región:  South Australia 

Alcohol:14.0% Acidez Total : pH: Azúcar Residual: Crianza: 

CHALK HILL BLUE CABERNET  MERLOT  2020 

Cabernet Sauvignon, Merlot 

SOUTH AUSTRALIA 

 

 


