
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

BODEGA Y  VIÑEDO 
Las uvas para este vino se 
obtuvieron de los viñedos de la 
familia Angove atendidos 
meticulosamente y de otros 
productores premium de Riverland. 
 Los suelos son predominantemente 
franco arenoso rojo sobre piedra 
caliza, en cordilleras suavemente 
onduladas del este-oeste. 
El año fue excelente para la 
expresión varietal aromática y nos ha 
permitido cosechar la fruta con 
excelente intensidad de sabor. El 
vigoroso Sauvignon Blanc se 
benefició realmente de esta estación 
de crecimiento suave y uniforme que 
condujo a una acidez natural y 
jugosa que contribuyó a una 
excelente persistencia de sabor y 
peso en el paladar en general. 
 
ELABORACIÓN 
La vendimia se realizó a altas horas 
de la noche para cosechar las uvas 
lo más frías posible, las uvas fueron 
transportadas a la bodega y 
prensadas con modernas prensas de 
membrana de tanque.  
Después de la decantación en frío, el 
jugo claro fue cuidadosamente 
trasegado a tanques de fermentación 
enfriados e inoculado con levaduras 
seleccionadas.  
La fermentación en frío fue seguida 
de una mínima manipulación, 
filtración y embotellado en la bodega 
de Angove. 

NOTAS DE CATA 
COLOR: Casi transparente con 
sutiles matices verdosos. 
 
AROMA: De la copa salen 
caracteres herbáceos y tropicales 
con algunos aromas a lima y limón. 
 
SABOR: Abundan sabores limpios 
y frescos de frutas tropicales con 
algunas notas ligeras de grosella / 
herbáceas y un final largo y limpio. 
 
MARIDAJE 
Este vino es perfecto para una 
ensalada fresca de verano o una 
pechuga de pollo a la parrilla 
picante. 
 
 

Enólogo:  Cosecha: 2018 Región:  Sur de Australia Alcohol:12.0% 

Acidez Total: pH: :Azúcar Residual: Crianza 

 

LONG ROW SAUVIGNON BLANC 2018 

Sauvignon Blanc(100%)  

SUR DE AUSTRALIA 

 


