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Importadora y Distribuidora de Vinos

Vinocorp.

Placer y Descubrimiento

AUSTRALIAN
WINE

OXFORD LANDING SHIRAZ 2019

Shiraz (100%)

Sur de Australia

Bienvenido a nuestra casa Oxford
Landing, en Riverland, en el Sur de
Australia un lugar inolvidable. Sélo
hay que preguntar a los lugarefios. El
hermoso Rio Murray atraviesa el
imponente paisaje rojizo, llenando la
comunidad y al medio ambiente de
vida y promesa. Aqui, cuidamos al
vifiledo que produce nuestra coleccion
de vinos sostenibles, asequibles vy
veganos. Son wuna muestra de
nuestra regién bafiada por el sol para
ser disfrutado en su hogar.

VINIFICACION/VITICULTURA

La fermentacién se llevé a cabo en
una combinacion de fermentadores
estaticos y rotativos en condiciones
de temperatura cdlida durante seis a
siete dias. La fermentacién se llevo a
cabo en una combinacién de
fermentadores estaticos y rotativos en
condiciones de temperatura célida
durante seis a siete dias. De este
modo se consigue un equilibrio entre
la adecuada extraccibn de taninos
para la estructura del vino y la
conservacion del sabor y los aromas
de la fruta.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO
Un invierno mas fresco con

buenas copas en nuestro Shiraz. Esto
favorecio la maduracion y produjo
uvas de gran sabor y concentracion.
De color purpura oscuro con reflejos
rojos. Ciruelas frescas y sutil vainilla
se mezclan con notas de violeta y
aromas florales. En el paladar es
generoso y sedoso muestra sabores
frutales de arandanos y ciruelas, se
complementan con taninos suaves y
redondos, con toques de chocolate
con leche y especias calidas.

MARIDAJE
Puede disfrutarlo con un ragu de

ternera ligeramente especiado o un
Curry Massaman de verduras seria
un gran acompafiamiento.

88 Points L .
QWine Reviews precipitaciones por debajo de la
21-08- 2022 media y dias de verano de céalidos a
calurosos ademas de un clima seco,
junto con un riego controlado, produjo
Endlogo: Matthew Zadow Cosecha: Marzo 2019 Region: Sur de Australia Alcohol:  13.5% Acidez Total:  5.66 g/L
pH: 3.53 Azlcar Residual: 0.5 g/L Tamafio de Botella: 187mL Apto para veganos y vegetarianos




