
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 ETIQUETA 

Joseph Osborn fue un exitoso propietario 

de caballos de carreras y el caballo 

Footbolt era el orgullo de su establo. En 

1912 tomó la difícil decisión de vender sus 

caballos para comprar la propiedad de 

d'Arenberg. 

 

CLIMA Y VENDIMIA 

El invierno fue bastante seco, con ligeras 

lloviznas esporádicas que no penetraron 

demasiado en el suelo. Esto afectó a la 

brotación, pero se gestionó con algo de 

riego. Durante la primavera hubo un fuerte 

viento alrededor del tiempo de floración, 

que alteró parte del crecimiento, 

especialmente en Shiraz. El verano fue 

caluroso, con una ola de calor extrema y 

una temperatura máxima récord de 46.6C, 

que quemó algunas variedades como la 

Petit Verdot. La mayoría de las demás 

variedades lograron salir ilesas, lo que 

resulta sorprendente. Los rendimientos 

fueron bajos en la mayoría de las 

variedades. La calidad, sin embargo, fue 

excelente, mostrando características muy 

varietales. Los fermentadores tuvieron que 

ser retirados un poco antes con niveles de 

azúcar más altos debido a los fuertes 

taninos. 

 

ELABORACIÓN DEL VINO 

Los pequeños lotes de uva se trituran 

suavemente y se transfieren a 

fermentadores abiertos de cabeza 

descendente de cinco toneladas. Estos 

lotes permanecen separados hasta la 

mezcla final. La pisada de uva se lleva a 

cabo a dos tercios del camino a través de 

la fermentación. 

 

Luego, el vino se prensa en cesta y luego 

se transfiere a una mezcla de barricas de 

roble francés nuevas y usadas para 

completar la fermentación. Los 

fermentados en barrica se crían sobre lías, 

sin trasiegos hasta el ensamblaje final. 

Este vino no realiza clarificación ni 

filtración antes del embotellado. 

 

NOTAS DE CATA 

La nariz promete mucho, frutas rojas y el 

rico chocolate son abundantes, justo al 

frente. Algunas notas de mentol y cedro. 

Gomitas masticables de fruta de color rojo 

y negro. Regaliz de todo tipo. Están 

sucediendo muchas cosas en este jugoso 

Shiraz de cuerpo medio a completo. 

Taninos firmes y concentrados con un final 

largo y persistente. Un vino que cruje, listo 

para guardar. 

 

MARIDAJE 

Carne a la parrilla. 

 

Chief Winemaker:: Chester Osborn Senior Winemaker: Jack Walton Cosecha:  19 Febrero – 17 Abril Región: McLaren Vale Alcohol: 14.5% 

Azúcar Residual:   1.3 g/l Acidez Titulable(Titratable acid):  7.2 pH:  3.44 Crianza: 12 – 18 meses 
Apto para veganos y 

vegetarianos 

THE FOOTBOLT 2019 

Shiraz (100%) 

McLaren Vale 
 

 

  

 

90 Points 

Nick Stock 

James Suckling Wine Ratings 


