
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BODEGA 

d'Arenberg es una de las bodegas más 

importantes en McLaren Vale, fue fundada 

en 1912 y su lema es “El arte de ser 

diferente”. También es una de las 12 

bodegas familiares más famosas y más 

antiguas de Australia 

 

ORIGEN DEL NOMBRE 

Este viñedo fue plantado en el siglo 19 y lo 

denominaron “High Trellis” porque fue el 

primero en la región en ser entrenados por 

encima de la altura de la rodilla (una manera 

de controlar el crecimiento de la vid). 

Durante las últimas cuatro décadas el 

Cabernet Sauvignon del viñedo”High Trellis” 

ha sido conocido bajo la etiqueta de 

d'Arenberg con elogios constantes de la 

crítica y ganó el codiciado trofeo Jimmy 

Watson en Melbourne Wine Show 1969. 

 

CLIMA Y VENDIMIA 

La temporada comenzó bien con un 

promedio de precipitaciones de invierno, las 

condiciones del verano fueron 

significativamente más cálidas que el 

promedio con dos olas de calor a través de 

enero probando los límites de las vides. 

Después de la ola de calor hubo lluvia y 

clima frío, lo que ayudó a retrasar la 

maduración y permitió que el desarrollo del 

sabor alcanzara la madurez del azúcar. Los 

vinos blancos de esta añada son afrutados y 

muy sabrosos, al igual que los tintos con un 

amplio tanino para combinar. 

 

ELABORACIÓN DEL VINO 

Pequeños lotes de uvas se trituraron 

suavemente y luego fueron transferidos 

hacia cinco fermentadores abiertos de cinco 

toneladas. Estos lotes permanecen 

separados hasta la mezcla final. El pisado 

con los pies se realiza a dos tercios del 

camino a través de la fermentación. 

El vino es luego prensado en cestas y 

transferido a viejas barricas de roble 

americano para completar la fermentación. 

Los fermentos de barril envejecen sobre sus 

lías y no hay movimiento hasta la mezcla 

final. En este vino no se lleva a cabo la 

clarificación o filtración antes del 

embotellado. 

 

NOTAS DE CATA 

Este vino tiene una nariz bonita, con cassis 

elevado y aromas de arándanos. En boca es 

de cuerpo medio y fresco, con moras, 

cerezas negras y salvia. Hay buena 

intensidad de fruta, con acidez vibrante y 

mucha especia. El final es largo y delicioso. 

 

MARIDAJE 

Carne a la parrilla. 
 

Chief Winemaker:: Chester Osborn Senior Winemaker: Jack Walton Cosecha:  14 Febrero - 30 Marzo Región: McLaren Vale Alcohol: 14.5% 

Azúcar Residual:  1.2 g/L Acidez Titulable(Titratable acid):  6.5 pH:  3.49 
Crianza: Hasta 20 
meses 

Apto para veganos y 
vegetarianos 

THE HIGH TRELLIS 2016 
Cabernet Sauvignon (100%) 

McLaren Vale 

 

 

Gold Medal 
China Wine Competition 2019 

 
Gold Medal 

China Wine & Spirits Awards 2018 
 

Gold Medal 
New Zealand International Wine Show 2018 

 
Winestate Wine of the Year Awards 

2020 Cabernet Sauvignon 
 

4.5 Stars 

Winestate McLaren Vale, Langhorne 
Creek, Fleurieu & Surrounds Tasting 

 
91 Points 
Nick Stock 

jamessuckling.com 
 

91 Points 
Joshua Greene 

Wine & Spirits Magazine 

 


