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ANGOVE THE MEDHYK 2016

Shiraz (100%)

McLAREN VALE

VINEDO Y COSECHA

Los vifiedos para el 2016 incluyen al
vifiedo organico certificado de Warboys
Vineyard que rodea la bodega, el
cercano vifledo Swann en Blewitt
Springs, cultivado en antiguas dunas de
arena y el bloque Cameron con sus
grietas de arcilla negra de Biscay justo
al norte del municipio de Willunga. Cada
una de estas parcelas de vifiedos
individuales es exclusivamente
cosechada a mano. Las lluvias de
invierno y primavera estuvieron muy
inferiores a lo normal, por ello se
requirié riego anticipado para asegurar
que la brotacidn y la floracién ocurrieran
con un minimo estrés en la vid. Las
condiciones suaves y tranquilas en la
floracion dieron como resultado una
buena produccion de fruta, a pesar de
una suave lluvia a mediados de
noviembre. Las condiciones mas secas
de lo normal significaron una baja
presion de enfermedad y a su vez
condiciones de crecimiento mas duras
para la vid. Afortunadamente, las lluvias
en inicios de febrero refrescaron las
vides y las prepar6 perfectamente para
el periodo de maduracion. Las
condiciones Optimas de maduracion a
finales de febrero e inicios de marzo
permitieron un excelente desarrollo del
sabor con una acidez equilibrada y
elevado nivel aromatico.

Los vinos de este afio son frescos y
fragantes, con una buena estructura,
intensidad y profundidad. Son para ser
bebidos excelente ahora y se
conservaran en bodega de manera
excepcional por su equilibrio de fruta,
acidez y tanino.

ELABORACION

Clasificado a mano en nuestra bodega
de lotes pequefios de Vintage House,
cada parcela se trata de una manera
diseflada para mejorar el caréacter
inherente del vifiedo individual. La fruta
de Swann (zona) fue despalillada y se
dejaron las frutas enteras.

La fruta de las viejas vifias del bloque de
Cameron (zona) fue despalillada y
triturada en barriles Puncheon (500L) de
roble de tapa abierta y fermentada hasta
su secado. La fruta del Vifiedo Warboys
de los profundos suelos limosos de las
viflas de nuestro abuelo, se fermentd
con un pequefio porcentaje de racimos
enteros colocados en el fondo del
tanque, con la fruta despalillada
aplastada en la parte superior. Todos
los vinos separados fueron prensados
en cesta en barriles Puncheon de roble
francés y luego se guardaron en
nuestras bodegas durante 12 meses. A
principios de 2017 seleccionamos solo
los mejores barriles, los mezclamos y
volvimos al roble para crear la mezcla
final.

NOTAS DE CATA

De color purpura opaco con tonos
brillantes. Aromas de frutas negras,
chocolate amargo y regaliz con un toque
de tierra, unidos por el roble francés.
Rico y lleno en el frente del paladar con
cereza negra y fruta de tipo bayas en el
medio paladar. El final es largo y bien
estructurado anunciando un gran vino
con un importante potencial de
envejecimiento.

MARIDAJE
Asado de res o queso afiejado fuerte

DATOS TECNICOS
Antigliedad de Vifias: 40-80 afios

Apto para veganos

Endlogo: Tony Ingle Cosecha: 2016

Region: McLaren Vale

Alcohol:13.5%

Acidez Total: 6 g/L

pH:3.65

Azlcar Residual: 0.3 g/L

Crianza:15 meses en barriles

Puncheon franceses

Apto para veganos y vegetarianos




