
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

NOMBRE 
Rodeada de Peppermint Gums 
(una especie de eucalipto), en 
1989 un bloque de shiraz que 
nunca creció bien en ese sitio 
en particular, fue re-plantado a 
Chambourcin. Cuando la fruta 
se recoge completamente 
madura esta conserva altos 
niveles de acidez, una gran 
abundancia de color, sabor y 
taninos - perfecto para un vino 
tinto espumoso. 
 
VENDIMIA 
Este es un vino espumoso sin 
añada, lo que indica que se han 
seleccionado parcelas muy 
específicas de una serie de 
añadas para crear una 
consistencia de calidad de un 
cuvée a otro. 
 
ELABORACIÓN DEL VINO 
El vino base se elabora 
mediante las técnicas 
tradicionales de fermentación 
abierta, pisado y prensado  en 
cesta. La adición de licor de 
tiraje instiga la fermentación 
secundaria y crea burbujas con 
un único color púrpura vibrante. 

NOTAS DE CATA 
Como siempre, este vino tiene un 
color púrpura psicodélico. 
Grosellas rojas, maní recubierto 
de azúcar, menta y notas 
mentoladas. Tal como un vino 
retro. Generoso en mora y 
zarzamora en el paladar.  
Elegante y vibrante, con algunas 
notas dulces y otras ácidas. Un 
bello espumoso hace de éste un 
gran vino de celebración. ¡Beber y 
disfrutar! 

Chief Winemaker: Chester Osborn Senior Winemaker: Jack Walton Cosecha: NV Región:   McLaren Vale 

Alcohol: 14.0 % Azúcar Residual:19.7 g/l Acidez Titulable (Titratable acid):7.1 pH:3.40 

94 Points 
Ned Goodwin 

James Halliday’s Australian Wine 
Companion 2022 

 

THE PEPPERMINT PADDOCK 

  Sparkling Red NV 

  Chambourcin (88%) Graciano (12%) 

McLaren Vale 

 

 

   


