
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 BODEGA 

d'Arenberg es una de las bodegas más 
importantes en McLaren Vale, fue 
fundada en 1912 y su lema es “El arte 
de ser diferente”. También es una de las 
12 bodegas familiares más famosas y 
más antiguas de Australia 
 
ORIGEN DEL NOMBRE 

El nombre rinde homenaje al arado 
”Stump Jump” uno de los inventos 
agrícolas más importantes reconocidos 
internacionalmente desde el 
establecimiento en Australia. Fue 
inventado por los hermanos Smith, 
Richard lo inventó en 1876 y Clarence lo 
mejoró. Antes del invento de este arado 
los remanentes del eucalipto “mallee” 
tuvieron que ser retirados a mano lo 
cual era difícil por sus raíces profundas, 
pero con el aumento de la producción 
del trigo en el país era esencial poder 
encontrar una máquina capaz de hacer 
frente a las dificultades del terreno y el 
“Stump Jump” lo logró. El diseño de 
esta etiqueta fue inspirado  en una carta 
de optometrista, porque se rumorea que 
el inventor del arado “Stump Jump” 
tenía mala vista y requería pruebas 
periódicas para garantizar que todavía 
podía manejar la máquina, además 
sirve como una provisional prueba de 
sobriedad. Si puede sostener la botella 
con el brazo extendido y todavía puede 
leer la etiqueta delantera entonces 
usted puede seguir bebiendo. 
 
ELABORACIÓN DEL VINO 

Las uvas utilizadas en este vino son en 
su mayoría de viñedos muy antiguos y 
fueron sometidas a una trituración 
suave, fermentación tradicional en 
tanque abierto, prensado en cesta y 
maduración de roble antes de ser 
embotellado. 

CLIMA Y VENDIMIA 

El invierno fue bastante seco con lluvias 
esporádicas que no penetraron el suelo 
muy profundamente. Esto impacto en la 
brotación pero fue manejado con algo 
de riego. Durante la primavera hubo un 
fuerte viento en el momento de la 
floración, que alteró parte del 
crecimiento, especialmente en Shiraz. 
El verano fue caluroso, con una ola de 
calor extrema y una temperatura récord 
de 46.6 ° C, que quemó algunas 
variedades como la Petit Verdot. La 
mayoría de las otras variedades 
lograron salir ilesas, lo cual fue 
sorprendente. Los rendimientos fueron 
bajos en la mayoría de las variedades. 
La calidad, sin embargo, fue excelente, 
exhibiendo características muy 
varietales. Los fermentos tuvieron que 
retirarse un poco antes con niveles de 
azúcar muy altos, debido a estos 
taninos fuertes. 
 
EL VINO Y NOTAS DE CATA 

Hay mucha fruta de hueso y piña en 
nariz. En el paladar tiene una agradable 
sensación cremosa en boca, con 
sabores redondos y especiados de 
durazno. Hay más especias en el final, 
con una agradable capa de acidez. Es 
para beberlo ahora y disfrutar de su 
juventud. 
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Alcohol: 13.5% Azúcar Residual:    5.1 g/L Acidez Titulable(Titratable acid):  6.8 pH: 3.26 
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